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Oletre feto do fin dance

AU CAFE THE TRAMP

17130

Arrivée et accueil des convives

1800

Visite guidee exclusive du Studio

79400

Degustation avec un artisan local

20h30
Repas de féte au Cafe The Tramp

23h00

Depart des convives
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Raviole de foie gras de canard,
9 Raviole de légumes
Bouillon des sous-bois et coing

Saint-Jacques réties en crolte de pin,
9 CEuf parfait, poélée de champignons parfumeés aux herbes
Potimarron et pralin de noisettes

Martial Neyroud, 1807 Blanc, Grand Cru Montreux, Pinot Gris et Doral,

AOC Lavaux, Certifié VitiSwiss

Filet de pintade et son jus de céleri corsé a l'arabica,
9 Céleri confit « fagon steak » et son jus corsé a l'arabica
Pommes croquettes et pulpe de citron confit

Martial Neyroud, Corsier Gamay
18 mois en flt de ¢

and Cru St-Pierre, Gamay vi

éne suisse, AOC Lavaux, Certifié VitiS

Vacherin Mont d'Or de la vallée, rampon et raisinée

Blche a la chataigne et son crémeux a l'érable
Martial Neyroud, Belle Inconnue, Blanc de Noir Brut,
Pinot Noir 100% presse en blanc, Certifie VitiSwiss
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Minérales et café




Cllatro fito de fin danée

AU MANOIR DE BAN ~

17095

Accueil et coupe de champagne

7800

Visite libre exclusive du Manoir de Ban

18430
Master Chef par le Chef Stephane Goubin

Apéritif et présentation de lactivité
Epreuve Master Chef en équipe
Degustation de vos creations
Dessert et debriefing de l'epreuve

23600

Départ des convives

POMMERY
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UNE EXPERIENCE LUDIQUE ET GOURMANDE
DANS LES COMBLES DU MANOIR

18430
Aperitif et presentation de lactivite
1975
Fpreuve Master Chef en équipe
20030
Degustation de vos creations
22h15

Dessert et debriefing de lepreuve
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